
NEWSLETTER
LEDEN 2012

PAUL otev�el dva nové 
obchody v OC Palladium !
Vedle nové pobo�ky peka�ství PAUL na I.P. Pavlova mohou 

p�íznivci francouzských peka�ských specialit zamí�it také do dvou 
nových stánk�, které se nach-
ázejí v Obchodním centru 
Palladium – první najdete 
p�ímo u vstupu z nám�stí Re-
publiky, druhý pak u vstupu 
z ulice Na Po�í�í. Otevírací 
doba obou stánk� je ka�dý 
den od 8:00 do 21:00. Sorti-
ment, který ve stáncích naj-
dete, zahrnuje všechny druhy 
sladkých i slaných peka�ských 
a cukrá�ských výrobk�, který-
mi je peka�ství PAUL proslulé. 
Jediné, pro co budete muset 
zamí�it do n�které z kamen-
ných pobo�ek, jsou kolá�e a 
rolády, jejich� nabídka je na 
stáncích omezená.

pro milovníky francouzského pe�iva

K rálovský kolá� - Galettes 
de rois je tradi�ní zákusek, 
který se ve Francii pe�e jen 

jednou v roce - na T�i krále. Ka�dý 
Královský kolá� v sob� ukrývá 
zape�enou �gurku a ten kdo ji 
najde, stává se králem! To ovšem 
není a� tak velká výhra, proto�e to 
znamená, �e p�íští rok musí obstarat 

kolá� práv� on. P�vodn� uprost�ed 
kolá�e nebyla schována keramická 
hra�ka, ale oby�ejná fazole. Zajd�te 
si po Novém roce pro královský 
kolá� s mandlovou, jable�nou nebo 
�okoládovo - hruškovou náplní do 
francouzského peka�ství PAUL,  
letos v n�m najdete n�které z edice 
miniautí�ek.
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PAUL pallaDIuM
Nám�stí Republiky 1

110 00 Praha 1
po - ne 8:00 - 21:00 hod.

739 542 123, 224 241 650
paulbroadway@paul-cz.com

Paul AND�l
Plze�ská 1

150 00 Praha 5
po - ne 7:00 - 22:00 hod.

739 542 153,
paulandel@paul-cz.com

Paul I.P. PAVLOVA
Jugoslávská 17/6

120 00 Praha 2
po - ne 7:00 - 22:00 hod.

739 542 196
paulpavlova@paul-cz.com

PAUL PalÁC FlÓRa
Vinohradská 151

130 00 Praha 3
po - so 8:00 - 21:00 hod.

ne 9:00 - 21:00 hod.
739 542 163, 255 742 270

paul�ora@paul-cz.com

PAUL BRoaDWaY
Na P�íkop� 31
110 00 Praha 1

po - ne 8:00 - 22:00 hod.
739 542 123, 224 241 650

paulbroadway@paul-cz.com

PAUL OC CHoD ov
Roztylská 2321/19

148 00 Praha 4
po - so 8:00 - 22:00 hod.

ne 9:00 - 22:00 hod.
739 542 186

paulchodov@paul-cz.com

�ito je tradi�ní obilninou venkova. V �itném zrnu 
je p�ítomen lepek a enzymy, které usnad�ují p�íjem 

obsa�ených minerál�. Pro p�ípravu �itného chleba 
pou�íváme u PAULa �itnou celozrnnou mouku, která 

navíc zajiš�uje vysoký obsah vlákniny, která je 
obsa�ena ve slupce zrna. Vysoký obsah 

vlákniny je tak p�íznivý pro zdravý 
�ivotní styl a správnou �innost st�ev. 

�itný chléb se vyzna�uje tmav� hn�dou 
rozpraskanou k�rkou a nakyslou v�ní.
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